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CARATTERISTICHE GENERALI

Le friggitrici per pasticceria si differenziano da quelle per gastronomia soprattutto grazie all’ampia
superficie di coftura, alla bassa profonditd della vasca ed alla precisione nel controllo della
temperatura dell’olio. In questo modo & possibile friggere in maniera uniforme senza che cisia la
possibilitd di sovrapporre i pezzi, non solo per quanto riguarda dolci delicati e prodotti
strettamente legati alla pasticceria tradizionale (krapfen, bomboloni, frittelle, arancini ect.), ma
anche pesce e verdure (soprattutto le friggitrici elettriche con resistenze esterne alla vasca). Le
macchine sono costruite inferamente in acciaio inox, con vasche ad angoli arrotondati e, su
richiesta, possono essere fornite con vari accessori quali sgocciolatoio laterale, retina
anti-galleggio, cestini mezzi, supporti.

GENERAL FEATURES

Pastry fryers are different from ordinary deep fat fryers in a number of ways. Their ample cooking
surface, shallow tank and precision oil-temperature control make it possible to fry uniformly and to
prevent pieces overlapping, ideal not only for such traditional confectionary products as
doughnuts, sweet puffs, fritters and croquettes, but also for such savoury items as fish and
vegetables, particularly in the electric fryer with a heating element outside the tank. The
appliances are built entirely of stainless steel with tanks with rounded corners and they can be
supplied with a number of optional accessories such as side-drainers, anti-float grid, half basket
and support.

Sistema di rotazione delle Rubinetta scarico olia Sgocciofatol e cestinl Vasea friggitricl a gas
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DA BANCO CON RESISTENZE INTERNE

ELECTRIC COUNTER TOP FRYERS WITH INSIDE ELEMENTS

. ‘il.i.lll-llil

FPI/070
E21

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
e Vasca in acciaio AlSI 304

e /ona fredda

e Resistenze corazzate in
acciaio ad alto rendimento

e Sistema dirotazione delle
resistenze per una pivu
facile pulizia

e Parzializzatore di potenza

e Termostato dilavoro 190°

e Termostato disicurezza 230°

e Cestello cromato completo
di manici in bachelite Filtro
cromato

e Rubinetto scarico olio
completo di prolunga

FPI/105E32

MAIN FEATURES

e AISI 304 stainless steel tank

e Coldzone

e High-performance steel
plated elements

e Rotation elements system for
easier tank cleaning

e Partial elements power

e Working thermostat 190°

e Security thermostat 230°

e Chrome plated filter

e Qil drain pipe with extension
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Modello / | Dimensioni / Dim. Vasca / Capacita / | Dim. Cestello / | Potenza /
Model Dimension mm Dim. Tank mm | Capacity Dim. Basket Power kW
FP1/070E21 700x650x290hn 640x380 21 605x329x70h 6/9
FPI/105E32 1050x650x290hn 985x380 32 955x329x70h 12/18
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DA BANCO CON RESISTENZE ESTERNE
ELECTRIC COUNTER TOP FRYERS WITH OUTSIDE ELEMENTS

FPEO35E
05

FPE/105E
15

FPE/070E10

MAIN FEATURES
e AlSI 304 stainless steel tank
easy cleaning
e Particular filament elements

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
e Vasca in acciaio AlSI 304 di
facile pulizia
e Resistenze speciali a filamento
e Termostato dilavoro elettronico e Hectronic working

185° thermostat 185° Security

. thermostat 230°
e Termostato disicurezza 230°
) e Chrome plated basket
e Cestello cromato completo di .
with handle

maniciin bachelite e Chrome plated filter

e Filfro cromato Rubinetto scarico e Oil drain pipe with extension

olio completo di prolunga

Modello / Dimensioni / Dim. Vasca / Capacita / | Dim. Cestello / | Potenza /
Model Dimension mm | Dim. Tank mm | Capacity Dim. Basket Power kW
FPE/O35E05 350x650x290h 290x380 5 255x330x70h 4,5
FPE/070E10 700x650x290h 640x380 10 605x330x70h 2.0
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FPE/'ldSE'lS 1050x650x290hn 990x380 15 955x330x70hn 13,5
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FRIGGITRICI A GAS DA BANCO CON BRUCIATORE INTERNO

GAS COUNTER TOP FRYER WITH BURNER INSIDE OF THE TANK

21

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

e Vasca in acciaio AlSI 304

e Ampia zona fredda

e Bruciatori ad alto rendimento
termico

e Valvola termostatica 190°
Termostato di sicurezza 230°

e Accensione piezoelettrica
alimentata da batteria

e Cestello cromato completo di
manici in bachelite filtro
cromato

e Rubinetto scarico olio completo

FPL/070G

MAIN FEATURES

e AISI 304 stainless steel fank
e Ample cold zone

e High-performance burners
e Thermostatic valve 190°

e Security thermostat 230°

e Piezo-electric ignition by battery

e Chrome plated basket
with handle
e Chrome plated filter
e Qil drain pipe with extension

di prolunga
Modello / Dimensioni / Dim. Vasca / Capacita / | Dim. Cestello / | Potenza /
Model Dimension mm | Dim. Tank mm | Capacity Dim. Basket Power kW




FP1/070G21

700x650x290h

610x343

21

575x302x70h

18,0
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